Supp n

Kriftige Tafelspitzbriihe mit Pfannkuchenstreifen 3,40

Auffg schiumte Curry-Zitronengrassupp n
mit sautierten FlufSRrebsen 4,80

TVorspeisen und

Salate frisch aus der Grofimarkthalle

Hausg ‘machte Hax nsiilze an Salatbouquet

mit roten Zwiebelringen und BratRartoffeln 7,80

In Kernol und Balsamico marinierter Ochisentafelspitz

an Salatvariation mit gerdsteten KjirbisRernen 9,80

»Fitnesssalat” Knackige Marktsalate mit frischen Friichten,

gerosteten Kernen und gebratenen Putenbruststreifen 9,80

Variation von Marktsalaten mit Kirschtomaten,

Kriutern und Balsamicodressing 6,80

Wahlweise dazu: * gegrillte Ochsenfetzen 5,50
*2 Scampispiefe 6,50

* gebratener ZiegenRdse und RnacRiges Grillgemiise 4,10
Kleiner bunter Beilagensalat 3,20

Fleischlos gliicklich. . ..

OfenRartoffel mit Kriuterquark und Grill-Gemiise 6,90
Hausg ‘machte Kdsspatz n mit Rostzwiebeln und Rleinem Salat 8,80



Ins Netz gegangen

Zanderfilet Rross auf der Haut gebraten
mit geschmolzenen Kjrschtomaten und Kartoffel-Gurkensalat

Hauptgerichte Fleisch

Ofenfrischer Schweinebraten von der Schulter
in Dunkelbiersoff” mit zweierlei Knodl und Krautsalat

In Rotwein-Scharlotten geschmorter Ochsenbraten
mit Brez nknodl und Marktsalat

Gesottener Bullentafelspitz mit Meerrettichsofs’,
dazu Blattspinat und Petersilienkartoffeln

»Truderinger Pfand [,
Schweinefilet vom Grill mit Schwammerlsof8’,
frischem Gemiise und hausg ‘machte Butterspitzle

Gebratene Maispoulardenbrust
auf Rahmsauerkraut und Kartoffel-Speckrosti

Wiener Schnitzel vom Kalb in Faflbutter gebraten
mit BratRartoffeln und Wildpreiselbeeren

Zwiebelrostbraten von der Irischen Ochsenlende
mit BratRartoffeln und aufy’schmolzene Zwiebeln

Schweineschnitzel , Wiener Art“ mit Pommes Frites

14,80

9,80

13,80

14,80

14,50

15,50

15,50

16,50
9,90

T-Bone-Steak vom Grill (ca. 400 g Rohgewicht) mit Kriuterbutter

Wahlweise mit: Bratkartoffeln
Pommes Frites
Gemischtem Salat

OfenRartoffel mit Quark,

19,80




Und zum AbschlufS etwas Siifses. ..

Kaiserschmarr n frisch aus der Pfanne mit oder ohne Rosinen
und Apfelmus (ca. 20 min.)

3 Stk, Apfelkiicherl mit Vanilleeis und Schlagsafine

Apfelstrudel nach Oma’s Rezept
mit Vanillesoff” oder Vanilleeis

Ofenfrische Dampfnudel mit Vanillesoff”

Brotzeiten

Miinchner Weiffwurst vom Metzger Bauch s Stk,
6 Stk Niirnberger Rostbratwiirstl auf Fafikraut
Obazda mit roten Zwiebelringen und Salzstanger(

Bayrischer Wurstsalat aus Regensburger
mit rote Zwiebelringe, Gurkerl und Hausbrot.s

Schweizer Waurstsalat aus Regensburger
mit Emmentaler, roten Zwiebelringen, GurRerl und Hausbroty)

Kalter Schweinebraten diinn aufg schnitten
mit Tomate, Gurkerl und Hausbroty)

Tiroler Speckbrett [ mit Essiggurkerl,
geriebenem Kren, Butter und Hausbrot

Portion Emmentaler mit Schnittlauchbrot

Brezn

850
5,50

5,60
5,60

2,20
7,80
6,10

5,90

6,50

7,50

11,50

8,50
1,10

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld

Bitte bezahlen Sie nur den Betrag, der auf IThrem Beleg ausgedruckt ist

und akgzeptieren Sie Reine handschriftlichen Zusitze!



