Tageskarte

Spargelcremesupp n mit Spargelstiickchen und Croutons

In Butter gebratenes Doradenfilet
mit geschmolzenen Kjrschtomaten an Friihlingssalaten

Diinn aufg schnittener Kalbstafelspitz
mit Barlauch-Vinaigrette auf gebratenem Spargel

3,90

11,50

12,80

Deutscher Stangenspargel frisch gestochen aus Pérnbach

Spargel mit Petersilienkartoffeln, zerlassener Butter oder Sc. Hollandaise

13,90
*mit Tiroler Schinkenspeck, 5,50
*mit geRochtem Schinken 5,50
*mit Rleinem Wiener Schnitzel 7,50
*

mit Rleinem Ochsenlendensteak 8,50

Tiroler SchlutzRrapfen mit griin-weiflem Spargel,
geschmolzenen Kjrschtomaten und gehobeltem Parmesan

»Truderinger-Spezial-Schnitzel*
Schweinelende gefiillt mit Champignon, Speck,
Zwiebeln und Kriutern rosch gebraten, dazu Kartoffel-Kroketten

Saltimbocca vom Schweinefiletauf Rucola-Kirschtomaten-Rjsotto,
obendrauf gehobelter Parmesan

Geschnetzeltes vom Kalb und Ochs in griiner Pfeffersoff”
mit Grillgemiise und Pappardelle

Ganze Maischolle , Finkenwerder Art“
in Butter gebraten mit Speckwiirfeln , dazu PetersilienRartoffeln

Rotfleischiges Eismeerforellen-Filet auf der Haut gebraten
an Petersilien-Kohlrabigemiise, dazu Butterkartoffeln

10,80

12,80

13,80

14,80

13,80

14,50

Siifler Abschluss

Mohr im Hemd mit Vanillesof” und frischen Erdbeeren
4,50




